
1 平成26年04月

　　　・・・この日ははしの日です。必ずはしを持参しましょう。

　※　食材料購入の都合などにより、献立が変更になる場合があります。ご了承ください。
　※　お願い：アレルギー体質等で給食にさしさわりのあるお子様は、先生とよく連絡をおとりください。

　★　1年生の給食開始日は、11日（水）です。
　★　9日（月）は入学式のため、給食はありません。

【給食費について】

　年間給食回数と１食単価は市内共通です。

　< 年間給食回数 >
       1、2年生：183回　　3年生：178回

　< 給食１食単価 >
　　306.56円（消費税込み、牛乳代込み）

　< 給食費集金額 >
　　1，2年生：年間56,100円 → 常盤松中（5,100円×11ヶ月），西初石中（5,610円×10ヶ月）
　　1、3年生：年間54,567円 → 常盤松中（5,100円×10ヶ月+3,567円×1ヶ月），西初石中（5,610円× 9ヶ月+4,077円×1ヶ月）

　※　転出入や長期入院などがあった場合は、日割り計算をし、集金・返金をします。

　※　連続して5日以上欠席することがわかった際にはご連絡ください。申請日（0日目）から数えて、4日目以降が対象となります。
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いも　パイシート
砂糖
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